GAM NATURE
ROUGE

Entre ciel & terre

Cette cuvée "Gam' Nature" se veut naturelle, un Gamay
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sans artifice. Une évidence mais nous tenions a le
rappeler: nous faisons des vins vrais, sinceres sans
magquillage. Nous avons renoncé a tout artifice en cave
pour rompre avec le mouvement de standardisation des
vins. "Entre Ciel & Terre", le sol est une source
d’énergie pour la vigne au méme titre que son
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environnement aerien. La B1odynamle est une évidence.

Notes de dégustation : Rubis avec des reflets violines,
ce vin se distingue par des aromes de fruits noirs ciselés,

Aussi  des

mentholée et poivre noir. Une Attaque fraiche, un

cassis et cerise burlat. notes épicées,
milieu de bouche tendu mais charmeur. Les tanins sont
souples. C'est un beau volume en bouche. Ce vin ce
veux délicat. La finale est portée par la tension et de

délicats fruits rouges.

Accords Mets & Vins :

tartare dC boeuf, saucisson ‘a la ]yonnaise, légumes

Charcuterie, apéritif, raclette,

grillés, tomme de savoie,

Cépage

: 100% Gamay
Appellation : AOC Coteaux du Lyonnais

Millésime : 2020

Vignoble : Sol Granitique sur la commune de Taluyers
a 3oom d'altitude. Vignes conduites en Agriculture
Biologique avec des pratiques biodynamiques.
Vendange manuelle avec un tri a la parcelle le 4

septembre
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Vinification : Les raisins sont egrappes partlellement.
COa.

indigenes et macération pendant 5 jours avec de petit

Encuvage avec Fermentation avec levures

remontage. Pressurage avec assemblage des jus de

goutte et pressc.

Elevage : 6 mois d'¢levage en cuve béton. Les vins sont
soutirés 2 fois et mis en bouteilles en jour fruits sans

ajout de sulfite

Mise en bouteille : Mars 2021
Alcool : 13 °

Température de service : Autour de 15°C
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